VENTAJAS DE USO:

INDUSTRIAS WDAFA S.A.

' Fabricantes e importadores de Insumos
para Panaderia y Pasteleria

Tiene sabor agradable.

Brinda un excelente brillo.

Tiene buena consistencia.

Realza el color de las frutas.

Mejora la presentacion del producto terminado.
Evita la perdida del agua de las frutas,
favoreciendo su conservacion.

MODO DE USO:

Relleno: Productos horneados, cakes, bizcochuelos muffins, donuts, etc.
Decoracion: Tortas, helados, postres, etc.

Cubierta: Semifrios, tartaletas, postres, etc.
Saborizantes: Mousses, helados, semifrios, etc.
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\Para decorar Tortas |

Gel brillante y traslucido destinado a la
amplia gama de pasteleria, ideal para
relleno, decoracibn y cobertura de
tortas.

Sabores: fresa, durazno, guanabana,
chocolate, pifia, manzana verde, neutro,
banano, café, cielo, lim6n, mango,
naranja, naranjilla, uva, yogurt y mora.

APLICACIONES:

COMPOSICION:
rlubafa
7 Azucar
GROUPE ALIMENTAIRE Goma natural
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ABRILLANTADOR

Reguladores de Acidez
Esencias permitidas

CONDICIONES GENERALES:

Presentacion : Baldes de polietileno de 1 Kg, 5 Kg y 25 Kg.
Almacenamiento : En lugar fresco, sin incidencia solar.

Tiempo de vida util : Seis meses.

Instrucciones en : Nombre del producto, composicion, peso neto, fecha
la etiqueta de fabricacion, fecha de vencimiento, nimero de lote,

conservacion o almacenamiento, nombre y domicilio
legal de fabricante, Registro Sanitario.

GLOSARIO
l] - P/V : Peso sobre volumen.
oBrix : Grados brix.

Ufc/g : Unidades formadoras de colonias por gramo de producto.




